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GRADO
Ingenieria Agroalimentaria
(Zamora)

El sector agroalimentario desempena un papel clave en la economia nacional.
El Grado en Ingenieria Agroalimentaria te permitird acceder al mercado laboral de la industria
espafnola de la alimentacién y bebidas que se ha posicionado en el cuarto puesto de Europa
y en el octavo a nivel mundial.

UN GRADO PROFESIONAL
EN UNA UNIVERSIDAD DE PRESTIGIO CON 800 ANOS

30

plazas de nuevo ingreso

UNA ENSENANZA PRACTICA DE CALIDAD
PARA UNA PROFESION DE FUTURO: INGENIERO TECNICO AGRICOLA

| | |
4/5 45 +40%

grado de satisfaccion créditos horas presenciales
del alumnado en asignaturas optativas en laboratorios

Practicas en empresas del sector alimentario

Formacion completa con el Master en Ingenieria Agrondémica
para alcanzar la profesién de Ingeniero Agrénomo

Profesién regulada: Ingeniero Técnico Agricola

SALIDAS PROFESIONALES
Diversas funciones dentro de las industrias del sector agroalimentario,
funcionario de la administracion publica, técnico en explotaciones agropecuarias
y agrupaciones de productores. Dentro del ambito de la Ingenieria: consultorias,
seguridad y salud, medio ambiente y construcciones e instalaciones.
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PLAN DE ESTUDIOS

Distribuido en créditos ECTS por tipo de materia

Tipo de materia Créditos
Formacion basica [B] 66
Obligatorias [O] 147
Optativas [Op] 15
Trabajo de Fin de Grado [TFG] 12
TOTAL 240
PRIMER CURSO | 60 créditos CUARTO CURSO | 60 créditos
Asignatura Semestre Créditos Asignatura Semestre Créditos
Administracion de empresas Construcciones de las industrias agroalimentarias
A - 1 6 1 6
y organizacion industrial [B] [O]
Expresion grafica [B] 1 6 Seguridad alimentariay sistemas de autocontrol 1 9
[O]
Fisica | [B] 1 6
- Ingenieriay tecnologia enoldgicas 1 6
Informética [B] 1 6 y de otras industrias fermentativas [O]
Mateméticas | [B] 1 6 Gestion y aprovechamiento de residuos [O] 1 3
Quimica [B] 2 6 Ingenieriay tecnologia
de las industrias lacteas y carnicas [O] 1 6
Fisica Il [B] 2 [}
Matematicas Il [B] 5 6 Gestion de calidad [O] 2
Biologia [B] 5 6 Oficina técnica [O]
. .. . Gestion y aprovechamiento de subproductos
Bases y tecnologia de la produccién animal [O] 2 6 agroindustriales [O] 2 3
- Optati (0] 2
SEGUNDO CURSO | 60 créditos ptativas [Op] 6
Asignatura Semestre Créditos Trabajo de Fin de Grado [TFG] 2 12
Estadisticay control de calidad [B] 1 6
Geologiay climatologia [B] 1 6
Operaciones basicas de alimentos [O] 1 6 Optat'ivas a elegir en 3°
Ingenieria térmica [O] 1 6 Asignatura Créditos
Bases de la produccién vegetal [O] 1 6 Viticultura [Op] 3
Electrotecnia [O] 2 6 Enologia [Op] 3
Fundamentos de automatica [O] 2 [ Inglés [Op] 3
Tecnologia de la producciéon vegetal [O] 2 6 Nutricién [Op] 3
Quimicay analisis de los alimentos [O] 2 6 Programacién [Op] 3
Topografia [O] 2 6 Alimentos ecolégicos: produccion 3
y comercializacion [Op]
TERCER CURSO | 60 créditos Calidad diferenciada de los productos 3
Asignatura Semestre Créditos de origen animal [Op]
Hidraulica, motores y maquinas [O] 1 6 CAD 2D [Op] 3
Construcciones y célculo de estructuras [O] 1 . .
Optativas a elegir en 4°
Tecnologia de los alimentos [O] 1 6
Asignatura Créditos
Ingenieria de las obras e instalaciones [O] 1 6
Analisis y control de los vinos [Op] 3
Microbiologia de los alimentos [O] 1 6
Bioquimica y microbiologia enoldgicas [Op] 3
Procesos de conservacién en la industria 5 3
agroalimentaria [O] Alimentos funcionales [Op] 3
Ingenieriay tecnologia de las industrias 9 6 Frustas y hortalizas: produccién y comercializacion [Op] 3
cerealistas y extractivas [O] Jardineriay paisajismo [Op] 3
Andlisis sensorial de los alimentos [O] 2 3 Précticas de empresa [Op] 6
Fundamentos de ecologia y gestién ambiental
2 6
[O]
Valoracién y comercializacion de empresas 9 3

agroalimentarias [O]

Optativas [Op] 2 9




